ACTA PLAN DE CAPACITACION

FECHA: 17-05-2025
HORA: 4:30 pm - 5:30 pm
LUGAR: Taller virtual

TEMA: Plan de Saneamiento Basico .

ASISTENTES: SEMILLITAS DE AMOR
ORDEN DEL DIA: 1. Bienvenida
2. Presentacidn en power point sobre Plan de Saneamiento Basico

3. Aclaracién de inquietudes sobre el tema y Aplicacion del postest,

DESARROLLO:
1. Se realiza Bienvenida y se envia el link para diligenciamiento de pretest
2. Se socializa presentacion en powerpoint Plan de Saneamiento Basico

Se realizaron aclaraciones sobre dudas frente al tema y se envio link para diligenciamiento del
pos test.

Objetivo General: Brindar conocimientos y herramientas al talento humano, con el fin dar
cumplimiento a las condiciones sanitarias y Buenas Practicas de Manufactura, garantizando la
calidad e inocuidad de los alimentos desde la compra hasta su consumo final e iniciar la
capacitacion sobre el plan de saneamiento basico que debe conocer todo el personal que labora
en las unidades operativas.

Objetivo especifico: Socializacion de los 4 programas del plan de saneamiento basico

Justificacion: Para garantizar la inocuidad de todas las preparaciones producidas en los
servicios de alimentos de todas las unidades operativas de la fundacion “Pepaso” y mantener un
medio ambiente saludable dentro de las mismas, se requiere la capacitacion en los 4 programas
del plan de saneamiento bésico



Contenido:

PLAN DE SANEAMIENTO
BASICO (PSB)

ke Hatrato Libujo

Seguimientoy control ejecuciéon PSB

Debe ser elaborada para el lugar donde se implementard.

‘Debe mantenerse al alcance de todo el personal gue
participa en las actividades del P3E, es decir desde |3
persona que realice las labores hasta la direccion de la
unidad.

Debe ser revisado vy aprobado por el equipo de
acompafiamiento a 105 servicios de alimentacion de la
sDIs.

Debe estar dispanible en caso de requerirlo cualquiera de
las entidades como la SDIS, interventaria o S0S.

La documentacion e implementacion del Plan de
Saneamiento Basico, es unz exigencia hecha por la
normatividad sanitaria vigente, conternplada en los

articulns 28y 29 del capitulo VI del decreto 3075 del 23

de Diciembre de 1897 v Resolucion 26874 del 2013

Capituln V1.

Base paraelaborar el PSB:
Introduccion

Objetivos (generales y especificos)
Alcance
Definiciones

Procedimiento



Programas del PSB:

1. Programa de limpieza v desinfeccian,
2. Programa de contral de plagas.

3. Programa de desechos solidos

%(_'k[ | Lr .

4 Programa de abastecimiento o suministra de agua

patahle.

1. Programa de limpiezay desinfeccion

Técnicas de aseo:

+ Técnica de arrastre g

+ Técnicadelocho

Técnicas de desinfeccion:

+ Desinfeccion por calor

+ Desinfeccion conagua caliente

+ Desinfeccion por sustancias
quimicas

1. Programa de limpiezay desinfeccion

Procedimiento para las actividades de limpieza y
desinfeccion
»Apjenies de limpieza o mpiadores

«Técnicas de asen

«Desinfeccidn [
«Tecnicas de desinfeccion

*Hipaclorito de sodia coma desinfectante

*Requisitos para conseguir unamaxma eficacia

*Normas de hinsequridad

*Formula de dilucion del hipoclorito f\
~Agentes e limpieza o impiadares

—
Métodos de Limpieza:
Metodos manuales

———

sLjmpieza in sity

Tablade dosificacién con hipoclorito de sodio
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Cuidados para la desinfeccion

+Adecuada limpieza de superficies, alimenios y dreas, anies de
desinfectar

+ Cumplir con dosls Indicada y tiempo de exposicion,

+ Efectuar nuevo enjuague con agua pofable luego del desinfectante

+[o mezelar jabon con desinfectante ya que se inaciva la accion del
desinfectants

+ No mezclar dos o més desinfectantesde distinto compuesto quimico

+ Preparar |3 cantidad de desinfectantedel dia

+ o mezolar solucion ya preparada sobre produzio nuevo sin diluir

+ Preparar solucién en recipientes impios

+Almacenar desinfectantes en dreas secas, no soleadas, separadas de
|os alimentos y bajo llave

+ No almacenar desinfectantes por mas de seis meses,

Dillgenciar los formatos modelo “Lista de Verifieacion de Limpieza
Desinfeccian y Acciones Correctivas” y “Seguimiento a Seluciones
Desinfectantes.”

2. Programa de control de plagas.

2. Programa de control de plagas.

Es un sisterna de viglancia y contral que previene y protege todas las
dreas de fa unidad aperativa,

Medidas a tener presente:

|dertificar eltipo de infestacidn.
+Alertar al responsable de tomarla medida correctiva,
«Contactar 3 la empresa prestadora del senicio.
+La ermpresa que ejecute el control debe contar con:
+Concepto sanitario favorable
+Fomat de diagndstico e identificacion de plagas.
«Fichatécnica.
«Pracedimientos.
+Plana con ubicacidn e identificacion de cebas en casa de haberse
utilizado.
vFormato de contral y sequimiento de la actividad de fumigacidn o
desratizacidn.

2. Programa de control de plagas

Nota: Sila unidad operativano presentaindicios de
plagas, estano se encuentra obligada a realizar la
fumigacién.

Procedimiento para la inspeccién de la hermeticidad:
Se realiza inspeccidn rutinaria de las instalaciones para

detectar posibles rutas de ingreso de plagas (insectos,
roedores v otros) y tomar |a accion correctiva correspondiente.

Diligenciar el formato modelo “Verificacion de hermeticidad”

Procedimiento para inspeccionar la presencia de plagas:

Se pretende detectar [a presencia de plagas en la unidad
operativa @ fravés de excremento, manchas en guarda
escobas, empagues roidos, o presencia de insectos en
estanteria, estufa, parte inferior de la nevera, armarios,
estibas, etc.

Las plagas se anidan en lugares dificiles de inspeccionar e
higienizar, equipos que no se remueven frecuentemente,
espacios oscuros, calidos y tranguilos, donde  hay
suministra de alimentos.

Diligenciar elformato modelo de “Inspeccion de presencia de plagas”.



2. Programa de control de plagas.

Procedimiento para el manejo adecuado
de elementos en desuso:

Actividades de inspeccidn, manejg v evacuacion de
elementos en desuso como equipos de cocina, inmaobiliario,
embalajes, con el propésito de evitar cualquier riesgo de
infestacion de plagas

Diligenciar el formato
jesy empaq

3. Programa de desechos sélidos

Procedimiento para la clasificacién de los desechos:

«Sacar residuos al exterior del servicio de alimentacion los
dias establecidos para la recoleccion sin que cause perjuicio
3 los alrededores.

+ Mo hotar hasura al piso.

*En caso de salpicadura o caida de alimentos al piso,
recoger vy limpiar inmediatamente.

« Contar con un programa de reciclaje.

*Realizar clasificacion  de  residuos en la fuente de
OEneracion

«Especificar el material reciclado en la unidad operativa
(cartén, papel, vidrio, etc )y el destino de los mismos
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3. Programa de desechos solidos

Procedimiento para la clasificacién de los desechos:

sUhicacion de canecas plasticas del color  adecuado
sequn el tipo de residuo. De facil limpieza v desinfeccion,
la cual debe contener una holsa de polietieno resistente v
tapa hermeética

+ Las canecas no deben ser muy grandes.
sLos residuos sdlidos dehen ser
frecuentemente.

+Los recipientes o contenedores  de las bolsas de residuos,

se deben lavar y desinfectar semanalmente
e

remaovidos

3. Programa de desechos sélidos. @Lﬁ .

Caracteristicas del area de almacenamiento de residuos:

= Cada recipiente debe estar dotado de bolsa vy tapa v debe
ser impermeable, de facil limpieza y desinfeccion.

+La ubicacion del sitio debe tener adecuada accesibilidad
para los participantes.

« Sitio limpio, desinfectado vy organizado.

« El material retornable, deben almacenarse  hacerse en oun
lugar limpio, seco, cubierto, sin acceso a animales vy roedores.
*El area para almacenar los contenedores de holsas de
residuos, debe estar alejada de areas de almacenamiento y
preparacion  de  alimentos, con  buena wentilacian e
iluminacian, con paredes y piso de facil limpieza



3. Programa de desechos sélidos

Procedimiento para evacuacién de los desechos

Se debe diligenciar el formato de “Registro para la evacuacion de
residuos”, Para |0 cual se debe seguir los siguientes pasos:

«Yerificar que la basura se haya clasificado correctamente
«Desechosliquidos como el aceite de cocina debe ser

recogido  en una hbotella plastica v manejado como un
desecho organico

“/erificar el estado de higiene de las  canecas distribuidas
en la unidad operativa

«Evacuar la basura siempre por la misma ruta de salida v a
la misma hora.

4 Programa de abastecimiento o
suministro de agua potable

La empresa iddnea para realizar el procedimiento de
limpieza y desinfeccion de tangues de agua debe contar
con;

«Concepto Sanitario Favorable

« Ficha técnica del guimico utlizado en el procesao
Descripcion detallada  del proceso de limpieza vy
desinfeccion

Farmato  de control v seguimiento de la actividad
realizada.

Quién haceel Plan de Saneamiento

Basico??? @
Responsables (autoridad o delegacién):

La Unidad Operativa elabora el documento del Plan de
Saneamiento Basico vy el personal operativo serd el
encargado de ejecutarla.

Las autaridades sanitarias son las encargadas de verificar el
cumplimiento de la documentacion e implementacion del
Flan de Saneamiento Basico v de dejar consignadas las
obzervaciones respectivas en el acta de visita.

4.Programa de abastecimiento o
suministro de agua potable "

Sisterna de vigilancia v control para garantizar la calidad del
agua que se utiliza en las diferentes etapas de proceso en la
unidad operativa con el fin de prevenir cualguier tipo de
contaminacion ocasionada por el agua v asegurar desde
este punto la inocuidad de los productos.

La higienizacion se debera realizar cada seis (6] meses
segln o exigido en el Decreto 1575 de 2007, por una
empresa especializada en estos procesos.

Diligenciar el “Control del lavado vy desinfeccion del tanque de agua
potable” perdida del Clora par vaolatilizacion. ey



Formato lista de verificacion de limpieza,
desinfeccion y acciones correctivas

Formatos o registros modeio

Wesianas-awe
Pusriss

Masorer

Casecss
Haveras

Formato lista de verificacion de limpieza, Formato seguimiento a soluciones

desinfeccién y acciones correctivas desinfectan
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o deiecre
Enpaques de bcteos
Boisa de polpas defrutas
Erlatades

Enpaguet db wbuses | |
Estuntasioi

Formato verificacion hermeticidad
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1.3

Metodologia: Taller Virtual

Recursos: computador, acceso a internet, presentacion en power point, pre y pos test.:
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Olga Cecilia Castil



